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Elaboracion

Suave prensado de la uva con extraccion de
color minima.

Este mosto yema sufre una limpieza para su
posterior fermentacion a 16° C.

No se realiza fermentacién malolactica.
Trabajos de clarificacidon y estabilizacion
por frio.

Embotellado en el cual retenemos todas las
levaduras que han intervenido en la
fermentacion.
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Tipo de Vino
Blanco Joven.
Vino de la tierra de Castilla y Ledn

Graduacion
12,5°

Tipo de uva
Tempranillo

Presentaciones
Botellas de 75 cl.
Presentacion por caja: 6 botellas.

Caracteristicas

Atractivo color rosa asalmonado muy claro.
Los aromas son una mezcla de frutas y
flores, cerezas, fresas y rosas.

En boca es un vino sorprendente, joven,
moderno, facil de beber, precisa tomarse
bien frio y finaliza con una agradable
sensacion acida en boca.

Recomendaciones gastronémicas
Esta especialmente recomendado para

pasta, arroces,platos agridulces...Y para
tomar sélo.

© Bodegas Mocén




